
年份
2021

葡萄品种
维蒙蒂诺

收获
九月第二个周

酸碱值
3.04

酸度
6.79

发酵温度
18°C

酿酒
10% 在300升法国橡木桶 , 90% 在不锈钢桶

酒精含量
13%

产量
3600 瓶

装瓶
2022 年, 四月

维蒙蒂诺

维蒙蒂诺是La Magia 的最新产品. 我们的白葡萄酒由 100% 
维蒙蒂诺葡萄制成。酿造和陈酿是在不锈钢桶中进行的，10% 
在第一道橡木桶中进行，以提供更大的复杂性和浓郁味道。明亮，呈稻草黄色，并带有淡的绿色反光，闻起来散发出花香、果香、植物和矿物质的复杂香气.充满了金合欢、香橼和柠檬、桃子、白胡椒、烤面包、醋栗，矿物质、鼠尾草、草和野花.  

口感上，由于酸度和柔软口感之间的良好平衡，它清爽而同时饱满，酒体中。收尾时有一丝甜味，回味有淡淡的杏仁味。现在饮用但有陈年潜力。 
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